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RESERVA W

De nuestra propia matanza

seleccionamos las mejores

e o T e

piezas para producir nuestros
jamones.

Con la minima cantidad de sal
y un largo proceso de maduraciéon
natural conseguimos el aroma,
textura y sabor de los jamones

serranos de siempre.



Jamoén Excelencia Jumon Gran Reserva

CorteenV. Corteen V.

Curacion minima de Curacion minima de

18 meses. 14 meses.

Piezas de 8 a 9 Kg. Piezas de 7 a 8 Kg.

Jamon Reserva Jamon Noble Aiiejo

Corteen V. 4 74 Corteen V.

Montearagon

Curacion minima de Curacion minima de

12 meses. 12 meses.

Piezas de 6 a 7 Kg. Piezas de 7 a 8 kg.

Jamoén Curado
Sin pata y con piel.
Curacion minima de

6 meses.

Piezas de 6 a 7 kg.
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Excelencia

Corteen V.

Curacion minima de
18 meses.

Piezas de 5 a 6 Kg.

2 piezas por caj.

Gran Reserva

Corte en V.

Curacion minima de
14 meses.

Piezas de 5 a 5,5 Kg.

2 piezas por cajo.

Excelencia sin Piel

Piezas pulidas por las
cuatro caras.
Curacion minima de
18 meses.

Piezas de 5 a 5,5 Kg.

2 piezas por caj.

Reserva

Corfeen V.

Curacion minima de
12 meses.

Piezas de 4 a 4,5 Kg.

2 piezas por cajo.

Gran Reserva Atado

Piezas pulidas por las
cuatro caras.
Curacion minima de
14 meses.

Piezas de 5 a 5,5 Kg.

2 piezas por cajo.
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Jamdén curado sin hueso




Piezas de 4,5 kg.

2 piezas por caja.

JAMDON

Medias piezas de 2 Kg.

4 piezas por caja.

JAMON

Tacos

De 1 Kg.
De 700 gr.
De 500 gr.
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